Maison de La qurgogrle __\/_-
menu de midi [Hea
LUNCH COURSE ¥ 2000
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PETIT LUNCH ¥ 1000
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ENTREES #i%

Trio D'Entrées Briochées 3% @ENDT7 A v & =HEETITS
Brioche Maison Au Crabe Et Pamplemousse, Et Petite Salade D'herbes Fraiches

BREITUA v ~NCETL—TTIV—Y /Ty aN—THRA~

Terrine De Campagne Au Marc De Bourgogne H&R 7 ') — X ~Marc De Bourgogne @Bk~

Soupe DulJour AHDX—F

Quiche Maison BxR&+va

Salade Bourgogne (Euf Poché Chaud, Lardons Et Champignons Grillés)

TIWdA—Za9 S8 (R—FFRIvd N—=2> JUILIRv Y alb—L)

PLATS X1

Steak Maitre D'Hotel Et Son Gratin Dauphinois 27—, C®»HWVWEDT SR VKA

Escalope De Volaille A La Créme Et Aux Champignons De Paris Accompagnée De Ses Tagliatelles A L’huile De Truffes.
BANDIZAAO—T ~VU—LY—REIVIalb—L, MATRKDOZUT T v LKA~

Filet Mignon De Porc Au Cassis, Purée De Pommes De Terre

BADT7 A LIZAY ~hHYAV—REUYIDE1LHRZ~

Carré De Daurade A La Sauce Safran Et Petits Légumes. 8047 ~H 750V —REBFE EBIT~

Bar Poélé, Risotto De Blé, Légumes De Saison Et Sauce Aux Herbes.
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DESSERTS TH¥—F

Moelleux Au Chocolat Diététique (Sans Sucre Et Sans Beurre) F 3L — b~ —F ~B¥E - /N2 —RfER~
Créme Brdlée Aux Abricots 777Uy by U—LTUal

Tarte DuJour ABHD%Z )L+

Coupe Deux Boules De Glace (Parfum Au Choix : Chocolat, Vanille Ou Yuzu)

TART Y=L (Faadl—I, NZZ, BFOFHLSH 2 DOERVEITEY)

Péche Melba ~Xwra AJUIN NZSTAREREN)—DY—R, £V )—LFZ

Poire Belle-héléne RT—)L NJVI LY  NZSTAREFMEFIOL—N—R EVI—LFA

BOISSONS &HE&r¥n café, Thé, Café glacé, Thé glacé 1—b—, #I%. 7AAI—b—, 7L RXF1—
+ ¥150 Espresso, Café au Lait, Cappuccino ITRXT7LvYVY, A7zAL. hTF—/
+ ¥100 Beurre, Huile d’Olive INZ—, FU—=TFAIL



