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Maison de La Bourgogne —V‘
“a

LUNCH COURSE ¥ 2000 s3esx<

HISR+ X A 2 +ERIH)

IR, XM, BRHAED ZTiRLY 1 @D IEERTTEL,

ENTREES #i3

™ =UESTTS

7+5hIVFTD
TEANBLAEETY
75 Abk THE

¥ 1000

Trio D'Entrées Briochées 3fEEND I A v a

Brioche Maison Au Crabe Et Pamplemousse, Et Petite Salade D'herbes Fraiches

¥1000

BREIVFvYa ~pMc&dL—TIIV—Y /Ty anN—THA~
Terrine De Campagne Au Marc De Bourgogne H&E T ') — X ~Marc De BourgogneEBk~

¥900
¥ 800

Soupe DuJour EHDA—7

Quiche Maison BxR&Fva

Salade Bourgogne (Euf Poché Chaud, Lardons Et Champignons Grillés)

¥ 850

JIVd—=Zat3548 (KR—FFIvd. X—a2, FIUIbkvaib—L)

PLATS X1~
Steak Maitre D'Hétel Et Son Gratin Dauphinois X5 —3F. C»HWWEDT S 2 ViRA

¥1200

Escalope De Volaille A La Créme Et Aux Champignons De Paris
Accompagnée De Ses Tagliatelles A L'huile De Truffes.

BROIRAO—T ~JU—LY—REIYValb—L, FJIATRAKRDZIT TV LKEA~

Filet Mignon De Porc Au Cassis, Purée De Pommes De Terre

¥1350

¥1300

BRADZ7ALIZAY ~HAVAY—REYVADE1LRA~
Carré De Daurade A La Sauce Safran Et Petits Légumes.
DTV ~FT75VY—REFRELELEBIT~

¥ 1400

¥1350

Bar Poélé, Risotto De Blé, Légumes De Saison Et Sauce Aux Herbes.
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¥1350
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Café, Thé, Café glacé, Thé glacé d1—k—, #IFX. 7M1 RAdA—kt— 7M1 RT1—

+ ¥150 Espresso, Café au Lait, Cappuccino ITRXFL vV, A7xHL. HhTF—/
+ ¥100 Beurre, Huiled’Olive  /\Z—, AU—=T441 L
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4— Desserts

Tarte du Jour

Creme Bralée aux Abricots
Charlotte Poivrée de Marrons
Moelleux au Chocolat Diététique
Doéme de Saveurs

Larme de Saison

Créme Glacée au Choix
2 ou 3 Boules: Vanille, Chocolat, Yuzu
Péche Melba
Poire Belle-hélene
Brioche Maison Glacée Aux Fraises Et
A La Chantilly
Trio de Desserts en Brioche

Assortiment De Desserts
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¥ 800
¥ 800
¥900
¥ 800
¥900
¥900

¥ 600 or 800
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¥900
¥900
¥950

¥1000
¥1700

s-x% Assiettes Salées

Trio De Sauces Et Croustillants De Brioche
Olives marinées

Marinade de Légumes de saison

Jambon Cru

Petite assiette de fromages

Fromages au choix
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¥500
¥700

¥ 800

¥ 1600
¥1000 ~
¥1500 ~

Boissons

Earl Grey (Organique) 77—, 5 L — (A —H=v %)

Darjeeling A=Yy

Assam i TN

Assam au Lait Ty LI I T 0—
Menthe S MFo—
Camomille AHES—JL

Café a—kb—

Café au Lait ATTAL
Cappuccino HIF—/
Espresso IZXTLvY
Double Espresso AIIWIRT LY
Thé Oolong v—AvE

Jus d’Orange FLYITV1—R

Jus de Pamplemousse 5’| — 77 )L,—Yy <1 —2X

Café/Thé Glacé FPARTFA—]T7AA1—t—
Coca Cola aA43—-5
Ginger Ale IV IT—)b

¥500 Evian
¥400
¥400 Perrier
¥500 San Pellegrino
¥500
¥500 Kir
Kir Royal
¥400 Blanc Péche
¥500 Blanc Prunelle
¥500 Ricard
¥400
¥550 Crémant de Bourgogne
Vin Maison
¥500 Vins au Verre
¥560
¥560 Biére Pression
Panaché
¥400
¥530 Digestif
¥530 Vin de Dessert

IJ 47> (330ml)
IJ17 > (750ml)
NJT (330ml)
HeRXLJ1 / (750ml)
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¥ 600
¥ 900
¥600
¥900

¥960
¥1200
¥960
¥960
¥960

¥950
¥600
¥760~

¥650
¥ 850

¥1000
¥1500



